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▪ Cercetare și participări la conferințe: 

-Membru la un grant de cercetare pentru CNCSU cu titlul "Studii şi cercetări privind 

filtrarea şi optimizarea filtrării plămezilor zaharificate din industria berii în scopul reducerii 

consumurilor energetice în etapele următoare ale procesului tehnologic". Director 

Prof.dr.ing. Vasile JÂŞCANU.(1998-1999); 

-Membru la un grant de cercetare pentru CNCSIS cu titlul ”Cercetări privind metode 

ecologice, nontermice de dezinfecţie a legumelor şi fructelor depozitate şi destinate pentru 

consum în stare proaspătă”. Director Conf.dr.ing. Victor NEDERIŢĂ. (2005-2007); 

-Participare la Conferința ADAR 17-20iunie2010, Sibiu, Romania,(diplomă de excelență); 

-Participare la Conferința Internaționala San Zeno Che Ride, 28-30 august 2010, Italia. 

 

 

 

Activități extracurriculare: 

- Realizarea și actualizarea site-ului Facultații SAIAPM 2003 - 2015; 

- Realizarea site-ului precum și a materialelor de promovare și informare a Conferinței 

Internaționale SIPA 2007; 

- Realizarea și perfecționarea orarului facultății în format electronic cu integrarea 

tuturor anilor de studii 1995 - 2022; 

- Realizarea reclamei pentru admitere în perioada 2006-2011 (pliante, afișe, filme de 

prezentare) și pentru târgurile educaționale. 


